
SQF LÀ GÌ?

Chương trình Thực phẩm An toàn Chất lượng (SQF) là một chương trình chất lượng và an toàn thực phẩm nghiêm ngặt

và đáng tin cậy được công nhận bởi các nhà bán lẻ, chủ sở hữu thương hiệu và nhà cung cấp dịch vụ thực phẩm trên

toàn thế giới. Được công nhận bởi Sáng kiến An toàn Thực phẩm Toàn cầu (GFSI), bộ mã chất lượng và an toàn thực

phẩm SQF được thiết kế để đáp ứng các yêu cầu của ngành, khách hàng và quy định đối với tất cả các lĩnh vực của

chuỗi cung ứng thực phẩm - từ trang trại đến các cửa hàng bán lẻ .

Các chương trình SQF sau hiện có sẵn và đại diện Bureau Veritas có thể giúp xác định chương trình nào sẽ đáp ứng tốt

nhất nhu cầu của bạn:

• Chương trình các nguyên tắc cơ bản SQF

• Chương trình An toàn Thực phẩm SQF

• Chương trình chất lượng SQF

GIẢI PHÁP CỦA CHÚNG TÔI

Chương trình SQF không phải là để đạt được chứng chỉ hay sao vàng - nó là về việc thiết lập một chương trình an toàn

thực phẩm hợp lý trong cơ sở của bạn để bảo vệ thương hiệu của bạn, người mua của bạn và cơ sở của bạn hàng.

DÀNH CHO AI?

Các tác nhân trong chuỗi cung ứng thực phẩm từ sản xuất ban đầu, sản xuất và chế biến đến vận chuyển, lưu trữ, phân

phối và bán lẻ cho tất cả các ngành công

Nhu cầu về an toàn thực phẩm ngày càng lớn. Người tiêu dùng và chính quyền 

ngày càng yêu cầu thực phẩm chúng ta ăn phải có chất lượng và độ an toàn cao. 

Nếu sự cố xảy ra, nguồn lỗi cần được nhanh chóng tìm ra và khắc phục sự cố.

Trước tiên, nhu cầu thường hướng đến thương mại bán lẻ, nhưng trách nhiệm 

hiện nay trải dài trong toàn bộ chuỗi thực phẩm bao gồm các nhà sản xuất thực 

phẩm, nhà sản xuất chính và nhà vận chuyển.

THỰC PHẨM

AN TOÀN CHẤT LƯỢNG

Giải pháp 

“từ trang trại đến bàn ăn”

THÁCH THỨC CỦA DOANH NGHIỆP

NHỮNG YÊU CẦU ĐỂ LÀ MỘT NHÂN VIÊN SQF THỰC HÀNH GIÁO DỤC VÀ

KIẾN THỨC?
• Được nhà cung cấp tuyển dụng làm nhân viên toàn thời gian của công ty;

• Giữ một vị trí chịu trách nhiệm liên quan đến việc quản lý Hệ thống SQF của nhà cung cấp;

• Đã hoàn thành khóa đào tạo HACCP; Có đủ năng lực để thực hiện và duy trì thực phẩm dựa trên HACCP kế hoạch an

toàn; và

• Có hiểu biết về Bộ luật SQF mức độ chứng nhận của họ và các yêu cầu để thực hiện và duy trì Hệ thống SQF liên quan

đến phạm vi chứng nhận của nhà cung cấp.



TẠI SAO CHỌN BUREAU VERITAS?

MẠNG LƯỚI

Với hơn 148.000 chứng chỉ ISO đang hoạt động và hơn 7.400 đánh giá viên lành nghề , 

Bureau Veritas có mặt tại 140 quốc gia với các chuyên gia địa phương tại 80 Quốc gia.

CHUYÊN MÔN VỀ THỰC PHẨM 

Bureau Veritas có thể giúp mọi người chơi trong chuỗi cung ứng thực phẩm đáp ứng các tiêu chuẩn 

cao nhất về Chất lượng, Sức khỏe & An toàn và Môi trường sự tuân thủ.

SỰ CÔNG NHẬN

Chứng nhận Bureau Veritas được công nhận bởi hơn 70 cơ quan công nhận quốc gia và quốc tế trên 

toàn thế giới.

DẤU CÔNG NHẬN TOÀN CẦU 

Dấu chứng nhận của Bureau Veritas là một biểu tượng được công nhận trên toàn cầu về cam kết 

liên tục của tổ chức bạn đối với sự xuất sắc, bền vững và đáng tin cậy.

Tìm kiếm nhà cung cấp SQF giúp dễ dàng
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LỢI ÍCH CHÍNH CỦA SQF LÀ GÌ?

Chương trình SQF giúp giảm thiểu đánh giá

sự không nhất quán và chi phí của nhiều

kiểm toán

Chứng nhận SQF là một chương trình toàn

cầu nghiêm ngặt, được công nhận, được

đánh giá theo tiêu chuẩn GFSI và đáp ứng

hầu hết các yêu cầu quy định

Chương trình SQF kết hợp phản hồi

của nhà bán lẻ và người mua

LÀM THẾ NÀO ĐỂ XÁC NHẬN?
Đại diện của Bureau Veritas luôn sẵn sàng hỗ trợ bạn trong suốt quá trình chứng nhận bao gồm các bước dưới 

đây:

Có được niềm tin vào các công ty cùng

hợp tác trong khi giảm thiểu khả năng

xảy ra và tác động của việc thu hồi

Chương trình SQF đánh giá các nhà

cung cấp bằng cách tập trung vào các

yếu tố chất lượng và an toàn thực phẩm

quan trọng như phân tích mối nguy,

đánh giá rủi ro và chiến lược phòng

ngừa chủ động

THỰC PHẨM
AN TOÀN CHẤT LƯỢNG

Để biết thêm thông tin:

Email: contact.vn@bureauveritas.com 

Website: www.bureauveritas.vn

mailto:certification.contact@bureauveritas.com


WHAT IS SQF?
The Safe Quality Food (SQF) Program is a rigorous and credible food safety and quality program that is recognized by

retailers, brand owners, and food service providers world-wide. Recognized by the Global Food Safety Initiative (GFSI),

the SQF family of food safety and quality codes are designed to meet industry, customer, and regulatory requirements for

all sectors of the food supply chain – from the farm all the way to the retail stores.

The following SQF programs are available & your Bureau Veritas representative can help identify which program will best

meet your needs:

• SQF Fundamentals Program

• SQF Food Safety Program

• SQF Quality Program

OUR SOLUTION

The SQF Program is not about obtaining a certificate or a gold star– it is about establishing a sound food safety program

in your facility to protect your brand, your buyer, and your bottom line.

WHO IS IT FOR?

All food supply chain actors from primary production, manufacturing, and processing to transport, storage, distribution

and retailing to all industry sectors.

Demand for food safety is growing. Consumers and authorities increasingly 

demand that the food we eat should offer high levels of quality and security. 

If a problem occurs, the source of error needs to be found quickly and the 

problem rectified.

Demands are typically directed to the retail trade first, but responsibility now 

spreads through the entire food chain to include food producers, primary 

producers and transporters.

SAFE QUALITY

FOOD

A robust Farm-to-Fork Solution

BUSINESS CHALLENGE

WHAT ARE THE REQUIREMENTS TO BE AN SQF PRACTITIONER THE

EDUCATION AND KNOWLEDGE
• Be employed by the supplier as a company employee on a full-time basis;

• Hold a position of responsibility in relation to the management of the supplier’s SQF System;

• Have completed a HACCP training course; Be competent to implement and maintain HACCP based food safety plans;

and

• Have an understanding of the SQF Code their level of certification and the requirements to implement and maintain SQF

Systems relevant to the supplier scope of certification.



WHY CHOOSE BUREAU VERITAS?

NETWORK

With 148,000+ active ISO certificates and +7,400 skilled auditors, Bureau Veritas is present 

in 140 countries with local specialists in 80 countries. 

FOOD EXPERTISE

Bureau Veritas can help every player in the food supply chain to meet the highest standards of 

Quality, Health & Safety and Environmental compliance.

RECOGNITION

Bureau Veritas Certification is recognized by more than 70 national and international accreditation 

bodies across the world. 

MARK OF GLOBAL RECOGNITION

The Bureau Veritas Certification mark is a globally recognized symbol of your organization’s 

ongoing commitment to excellence, sustainability and reliability.
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WHAT ARE THE KET BENEFITS OF SQF?

The SQF Program helps reduce assessment

inconsistencies and costs of multiple audits

SQF Certification is a rigorous, accredited,

global program that is benchmarked to GFSI

and fulfils most regulatory requirements

The SQF Program incorporates retailer

and buyer feedback

HOW DO I CERTIFY?
Your Bureau Veritas representative is available to assist you throughout the certification process including the steps below:

Gain confidence in the companies you

work with while lessening the likelihood

and impact of a recall

The SQF Program assesses suppliers by

focusing on critical food safety and quality

elements such as hazard analysis, risk

assessment, and proactive prevention

strategies

For more information:

Email: contact.vn@bureauveritas.com 

Website: www.bureauveritas.vn

SAFE QUALITY

FOOD

mailto:certification.contact@bureauveritas.com
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