
HỆ THỐNG QUẢN LÝ 

AN TOÀN THỰC PHẨM

Thể hiện giá trị thông qua việc đáp ứng Tiêu chuẩn 

mới về Quản lý An toàn Thực phẩm

THÁCH THỨC CỦA DOANH NGHIỆP
Người tiêu dùng thời hiện đại ngày nay ngày càng thể hiện sự quan tâm nhiều hơn đến vấn đề sản xuất thực

phẩm an toàn và bền vững, tính minh bạch và truy xuất nguồn gốc xuyên suốt chuỗi cung ứng. Điều này đòi

hỏi các công ty cần phải xây dựng chiến lược phát triển và không ngừng chuyển mình để đi đầu trong công tác

đảm bảo an toàn thực phẩm. Tiêu chuẩn ISO 22000 được Tổ chức quốc tế về tiêu chuẩn hóa quốc tế cho ra

đời vào năm 2005 vẫn không có sự thay đổi nào mãi đến thời điểm gần đây mặc dù ngành thực phẩm đã có

nhiều bước chuyển đổi qua thời gian.

ISO 22000 được sửa đổi vào năm 2018, giúp cho các công ty thực phẩm có cơ hội chứng minh lợi thế cạnh

tranh của mình dựa trên việc đáp ứng các yêu cầu của tiêu chuẩn mới này.

TIÊU CHUẨN ISO 22000 LÀ GÌ?

ISO 22000:2018 quy định các tiêu chuẩn chung về Hệ thống Quản lý

An toàn Thực phẩm (QLATTP). Hệ thống này hỗ trợ các tổ chức lập kế

hoạch, thực hiện, vận hành, duy trì và cập nhật hệ thống QLATTP 

trong công tác cung cấp các sản phẩm và dịch vụ an toàn. Vì vậy, tiêu

chuẩn quốc tế này giúp nhận xét và đánh giá các yêu cầu của khách

hàng về vấn đề an toàn mà đã được hai bên đồng ý và chứng minh là

phù hợp với khách hàng hay bất kỳ bên nào khác.

NHỮNG ĐIỂM MỚI CỦA 22000:2018 SO VỚI ISO 22000:2005
• Tiêu chuẩn ISO 22000:2018 phù hợp với Codex HACCP (hệ thống HACCP trong tiêu chuẩn của CODEX) 

hơn và được bổ sung phương pháp tiếp cận dựa trên rủi ro tổ chức

• Việc áp dụng cấu trúc cấp cao giúp cho tổ chức có thể tích hợp Hệ thống Quản lý An toàn Thực phẩm với 

các tiêu chuẩn ISO khác

• Giới thiệu về hệ thống PDCA hai cấp {Plan-Do-Check-Act} định nghĩa một chu trình cho cấp tổ chức và một 

chu trình khác, hoạt động trong phạm vi, bao gồm các nguyên tắc của HACCP.

ĐỐI TƯỢNG SỬ DỤNG LÀ AI?

Chứng nhận ISO 22000 áp dụng trong toàn bộ chuỗi thức ăn: 

“Từ nông trại đến bàn ăn”. 



VÌ SAO CHỌN BUREAU VERITAS?

MẠNG LƯỚI

Với hơn 148.000 chứng nhận ISO có hiệu lực và hơn 7.400 đánh giá viên lành nghề, Bureau 

Veritas có mặt tại 140 quốc gia trong đó có 80 quốc gia có các chuyên gia ngay tại địa

phương.

CHUYÊN GIA

Các đánh giá viên của chúng tôi sở hữu nền tảng kiến thức sâu rộng về các lĩnh vực công nghiệp

cụ thể, quy định địa phương, thị trường và ngôn ngữ. Vì vậy, họ sẽ hỗ trợ đưa ra các giải pháp tối

ưu, phù hợp với nhu cầu của bạn.

CÔNG NHẬN

Chứng nhận Bureau Veritas được công nhận bởi hơn 70 cơ quan công nhận quốc gia và quốc tế

trên toàn thế giới.

DẤU CHỨNG NHẬN ĐƯỢC CÔNG NHẬN TRÊN TOÀN CẦU

Dấu chứng nhận của Bureau Veritas là một biểu trưng minh chứng cho việc tổ chức của bạn được

công nhận trên toàn cầu về việc tiếp tục duy trì cam kết đối với sự xuất sắc, bền vững và đáng tin 

cậy.

Chi phí hiệu quả: Tương thích với

các tiêu chuẩn ISO khác về quản lý

giúp việc tích hợp đơn giản hơn

Thông tin liên hệ:

contact.vn@bureauveritas.com  

www.bureauveritas.vn

CHỨNG NHẬN ISO 22000 MANG LẠI LỢI ÍCH GÌ?

An toàn: Đảm bảo tính minh bạch và 

được quốc tế công nhận

Phát triển: Thể hiện việc tuân thủ các

yêu cầu an toàn thực phẩm quốc tế, đảm 

bảo lợi thế cho các công ty đang tìm kiếm 

chứng nhận QLATTP
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ĐÁNH GIÁ 

TRƯỚC

(Tùy chọn)

CẢI TIẾN LIÊN TỤC

• Khách hàng trọng điểm

• Khả năng lãnh đạo

• Phương pháp tiếp cận quy trình

• Phương pháp tiếp cận hệ

thống để quản lý

• Đổi mới liên tục

• Ra quyết định dựa trên thực tế

Chính xác: Trong toàn bộ chuỗi cung 

ứng

QUY TRÌNH CHỨNG NHẬN NHƯ THẾ NÀO?

Các bước chính trong quy trình chứng nhận:
• Xác định phạm vi chứng nhận

• Đánh giá trước (tùy chọn): phân tích khoảng cách và đoán 

định vị trí hiện tại so với tiêu chuẩn

• Đánh giá chứng nhận được thực hiện trong 2 giai đoạn:

− Giai đoạn 1 - Thực hiện đánh giá mức độ sẵn sàng để thẩm 

tra rằng tổ chức đã sẵn sàng để nhận chứng nhận

− Giai đoạn 2 - Đánh giá việc thực hiện, bao gồm cả tính hiệu 

quả của hệ thống quản lý trong tổ chức

• Chứng nhận có giá trị trong 3 năm kể từ thời điểm cấp, ngay 

sau khi có kết quả đánh giá là đạt yêu cầu ở giai đoạn 2

• Đánh giá giám sát nhằm mục đích thẩm tra rằng hệ thống 

quản lý tiếp tục đáp ứng các yêu cầu của tiêu chuẩn và giám 

sát việc cải tiến liên tục

• Tái chứng nhận sau 3 năm nhằm mục đích xác nhận toàn bộ 

hệ thống quản lý vẫn duy trì được sự phù hợp và vẫn có hiệu 

lực 
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Demonstrate value by aligning to the new 

Food Safety Management Standard

BUSINESS CHALLENGE
In a world of increasing consumer demands for safe and sustainable food production, combined with 

transparency in supply chains, companies need to constantly transform themselves to stay ahead with food 

safety assurance. ISO 22000 has remained unchanged since 2005, despite food industry transformation.

ISO 22000 was revised in 2018 and food companies have the opportunity to prove their competitive advantage 

being aligned with this new standard.

WHAT IS ISO 22000?
ISO 22000: 2018 specifies the general guidelines for a Food Safety 

Management System (FSMS).This type of system enables any 

organization to plan, implement, operate, maintain, and update a FSMS 

providing safe products and services. Thus, this international standard 

helps in evaluating and assessing mutually agreed customer safety 

requirements and demonstrating conformity with customers and any 

other interested parties.

MAJOR DIFFERENCES BETWEEN ISO 22000:2005 AND ISO 22000:2018

• The 2018 version of the standard is more closely aligned with Codex HACCP and complemented by an 

organizational risk approach

• Adoption of the High-Level-Structure allows an organization’s Food Safety Management System to be 

integrated with other ISO standards

• Introduction of two-level PDCA system {Plan-Do-Check-Act} defining a cycle for the organizational level and 

another one, working within, covering the principles of the HACCP.

WHO IS IT FOR?

ISO 22000 certification applies to the entire food chain: from “farm to 

fork”.

FOOD SAFETY 
MANAGEMENT 
SYSTEM



WHY CHOOSE BUREAU VERITAS?

NETWORK

With 148,000+ active ISO certificates and +7,400 skilled auditors, Bureau Veritas is present in 

140 countries with local specialists in 80 countries.

EXPERTISE

Our auditors have extensive knowledge of specific industry sectors, local regulations, markets and 

language that enables them to provide solutions adapted to your needs.

RECOGNITION

Bureau Veritas Certification is recognized by more than 70 national and international accreditation 

bodies across the world.

MARK OF GLOBAL RECOGNITION

The Bureau Veritas Certification mark is a globally recognized symbol of your organization’s ongoing 

commitment to excellence, sustainability and reliability.

Cost effective: Align with other 

ISO management standards for 

simpler integration

For more information: 

contact.vn@bureauveritas.com

www.bureauveritas.vn

WHAT ARE THE KEY BENEFITS OF BEING CERTIFIED TO ISO 22000?

Safe: Assure more transparency 

and be internationally recognized

Go further: Demonsratre compliance

with international food safety requirements, 

ensuring a better position for companies 

searching for certification of FSMS

SURVEILLANCE 

AUDITS

CERTIFICATE 

ISSUED

STAGE 2

STAGE 1
PRE-AUDIT 

(OPTIONAL)

CONTINUAL IMPROVEMENT

• Customer focus

• Leadership

• Process approach
•  System approach to 

management

• Continual improvement

• Fact based decision- making  DEFINITION OF

CERTIFICATION 

SCOPE

Accurate: Throughout the whole supply 

chain

HOW DO I CERTIFY?

Key steps in our certification process are:

• Definition of certification scope

• Pre-audit (optional): gap analysis

and diagnosis of your current position against standard

• Certification audit performed in 2 stages:

-  Stage 1 - Readiness review performed to verify that the 

organization is ready for certification

-  Stage 2 - Evaluation of implementation, including the 

effectiveness of the management system of the organization

•  A certificate valid for 3 years is issued upon satisfactory results 

of stage 2 audit

• Surveillance audits to verify that the management system continues to

fulfil the requirements of the standard and monitor the continual improvement

•  Re-certification after 3 years to confirm the continued conformance and 

effectiveness of the management system as a whole

FOOD SAFETY
MANAGEMENT
SYSTEM

mailto:contact.vn@bureauveritas.com
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