
THÁCH THỨC CỦA DOANH NGHIỆP

Do nhu cầu ngày càng tăng và áp lực từ người tiêu dùng, tất cả các bên trong toàn bộ chuỗi cung ứng phải chứng minh

sự tuân thủ với tiêu chuẩn An toàn Thực phẩm đã được công nhận. FSSC 22000 là một chương trình chứng nhận hoàn

chỉnh cho các Hệ thống Quản lý An toàn Thực phẩm và dựa trên tiêu chuẩn chứng nhận hiện có ISO 22000 và các thông

số kỹ thuật cho các Chương trình Tiên quyết (PRP).

FSSC 2200 LÀ GÌ?
FSSC 22000 là một chương trình chứng nhận cho chuỗi cung ứng thực phẩm và thuộc

sở hữu của Tổ chức Chứng nhận An toàn Thực phẩm.

Nó bao gồm các yêu cầu sau:

• Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm, phù hợp với ISO 22000 và ISO/TS 22003

• Đặc điểm kỹ thuật cho các Chương trình Tiên quyết (PRP) của ngành

• Yêu cầu chương trình bổ sung

FSSC 22000 CÓ ÁP DỤNG CHO TẤT CẢ "TÁC NHÂN" TRONG CHUỖI THỰC PHẨM?

FSSC 22000 đang tiếp tục mở rộng phạm vi hoạt động và áp dụng các Chương trình tiền cần thiết mới. Chương trình

này có thể áp dụng cho các công ty sản xuất và đóng gói Thực phẩm và Thức ăn chăn nuôi và các tác nhân khác trong

chuỗi thực phẩm có các thông số kỹ thuật ngành được bao gồm trong Dịch vụ ăn uống, Bán lẻ, Vận chuyển & Bảo

quản, Chất lượng.

SỰ KHÁC BIỆT CHÍNH VỚI CÁC CHƯƠNG TRÌNH GFSI KHÁC LÀ GÌ?

Các tiêu chuẩn khác có thể có các cách tiếp cận khác nhau để đạt được An toàn thực phẩm. FSSC 22000 dựa trên bộ

tiêu chuẩn quốc tế ISO 22000 và cung cấp một giao thức quản lý có hệ thống cho các chương trình tiên quyết (PRP), với

sự kiểm soát tập trung vào những gì cần thiết; nó cung cấp niềm tin cho các bên liên quan khác về khả năng của tổ chức

trong việc xác định và kiểm soát các mối nguy về an toàn thực phẩm; nó cung cấp sự linh hoạt để tính đến các yêu cầu

cụ thể và đa dạng của khách hàng.

NẾU DOANH NGHIỆP ĐÃ ĐƯỢC CHỨNG NHẬN CÁC TIÊU CHUẨN KHÁC, BƯỚC NÀO

SẼ CẦN THIẾT ĐỂ TUÂN THỦ FSSC 22000?
Nếu công ty của bạn đã được chứng nhận tuân thủ tiêu chuẩn GFSI khác, bạn sẽ cần cam kết từ lãnh đạo cao nhất,

phân tích HACCP được lập thành văn bản và đánh giá hệ thống liên lạc nội bộ và bên ngoài. Nếu tổ chức của bạn đã

được chứng nhận theo ISO 22000, chúng tôi có thể giúp bạn chuyển đổi sang FSSC 22000 bằng cách triển khai, bạn sẽ

chỉ phải thực hiện các Chương trình tiên quyết, phù hợp với các điều kiện tiên quyết PAS tương ứng và các yêu cầu

chương trình bổ sung.

DOANH NGHIỆP CÓ NÊN ĐÀO TẠO ĐÁNH GIÁ NỘI BỘ TRÊN BIỂU ĐỒ FSSC 22000?

Chương trình FSSC 22000 yêu cầu các đánh giá viên có năng lực thực hiện đánh giá nội bộ. Chứng nhận Bureau Veritas

cung cấp Khóa đào tạo đánh giá viên trưởng từ 3-5 ngày CQI-IRCA: PR 360-FSSC 22000, phiên bản 5 (dựa trên Tiêu

chuẩn ISO 22000:2018) có thể được sắp xếp khóa học tại nhà máy.

Thể hiện cam kết của bạn

về an toàn thực phẩm

CHỨNG NHẬN

FSSC 22000



CHỨNG NHẬN

FSSC 22000

LỢI ÍCH CHÍNH

Tập trung vào những 

thách thức thiết yếu của 

bạn

Một chương trình an toàn

thực phẩm quốc tế

Kiểm soát hiệu quả các quy trình nội bộ, giảm thiểu rủi ro thực phẩm và

tăng niềm tin của người tiêu dùng đối với thực phẩm

Dựa trên các tiêu chuẩn

được công nhận và quốc tế

Được đánh giá và công 

nhận bởi GFSI* (sản 

xuất)

Tăng cường cách tiếp

cận chủ động đối với

an toàn thực phẩm

Sử dụng cách tiếp cận 

dựa trên quy trình

QUY TRÌNH CHỨNG NHẬN CỦA CHÚNG TÔI

• Định nghĩa phạm vi chứng nhận

• Đánh giá chứng nhận được thực hiện trong 2 giai đoạn:

- Giai đoạn 1 - Đánh giá mức độ sẵn sàng được thực hiện để thẩm tra rằng tổ

chức đã sẵn sàng để được chứng nhận

- Giai đoạn 2 - Đánh giá việc thực hiện, bao gồm cả tính hiệu quả của hệ

thống quản lý của tổ chức

• Chứng nhận FSSC 22000 có giá trị trong ba năm, nhưng các công ty được

chứng nhận phải trải qua một cuộc đánh giá giám sát hàng năm để duy trì

chứng nhận

• Giám sát đánh giá để thẩm tra rằng hệ thống quản lý tiếp tục đáp ứng các

yêu cầu của tiêu chuẩn và giám sát việc cải tiến liên tục

• Tái chứng nhận sau 3 năm để xác nhận sự phù hợp và hiệu quả liên tục

của toàn bộ hệ thống quản lý

FSMS: Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm

** CA: Hành động khắc phục (nếu cần)

Để biết thêm thông tin:

Email: contact.vn@bureauveritas.com

Website: www.bureauveritas.vn

TẠI SAO CHỌN DỊCH VỤ CỦA BUREAU VERITAS?

CHUYÊN MÔN VỀ THỰC PHẨM

Chứng nhận của Bureau Veritas có thể giúp mọi thành viên trong chuỗi cung ứng thực phẩm đáp ứng các tiêu

chuẩn cao nhất về tuân thủ Chất lượng, Sức khỏe & An toàn và Môi trường.

SỰ CÔNG NHẬN

Chứng nhận Bureau Veritas đã ký thỏa thuận với FSSC và hiện là một trong những tổ chức chứng nhận có liên

quan. Ngoài ra, Chứng nhận Bureau Veritas là một phần của ủy ban kỹ thuật ISO, TC34/SC17 (Hệ thống Quản

lý An toàn Thực phẩm) và là tổ chức chứng nhận quốc tế đầu tiên trên toàn thế giới đạt được chứng nhận ISO

22000. Bureau Veritas được chứng nhận toàn cầu từ UKAS để cung cấp chứng chỉ FSSC 22200 trên toàn thế

giới.

MẠNG LƯỚI

Chúng tôi hoạt động tại hơn 100 quốc gia. Sự hiện diện toàn cầu này có nghĩa là khách hàng của chúng tôi

nhận được lợi thế kép về chuyên môn quốc tế và kiến thức chuyên sâu thực sự về địa phương (ngôn ngữ, văn

hóa, luật pháp, phong tục, v.v.), đảm bảo một cuộc đánh giá chất lượng cao.

DẤU CÔNG NHẬN TOÀN CẦU

Dấu chứng nhận của Bureau Veritas là một biểu tượng được công nhận trên toàn cầu về cam kết liên tục của

tổ chức bạn đối với sự xuất sắc, bền vững và đáng tin cậy.

ĐỊNH NGHĨA 

PHẠM VI 

CẢI TIẾN

LIÊN TỤC

FSMS*

• Giao tiếp tương tác

• Quản lý hệ thống

• Kiểm soát môi nguy

CA*

CA*

ĐÁNH GIÁ

TÁI CHỨNG NHẬN

CẤP

CHỨNG NHẬN

ĐÁNH GIÁ

CHỨNG NHẬN
ĐỊNH NGHĨA

PHẠM VI

CHỨNG NHẬN
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BUSINESS CHALLENGE
Due to increasing demand and pressure from consumers, all actors throughout the supply chain are required to

demonstrate compliance with a recognized Food Safety standard. FSSC 22000 is a complete certification scheme for

Food Safety Management Systems and is based on existing certification standard ISO 22000 and technical specifications

for Pre-requisite Programs (PRPs).

Showing Your Commitment 

to Food Safety

FSSC 22000 

CERTIFICATION

WHAT IS FSSC 22000?

FSSC 22000 is a certification scheme for the food supply chain and is owned by the

Foundation of Food Safety Certification. It includes the following requirements:

• Food Safety Management System, in accordance with ISO 22000 and ISO/TS

22003

• Technical specifications for sector Pre-requisite Programs (PRPs)

• Additional scheme requirements

DOES FSSC 22000 APPLY TO ALL “ACTORS” THROUGHOUT THE FOOD CHAIN?
The FSSC 22000 is continuing to expand its scope and adopt new Pre-requisite Programs. The scheme is applicable to

Food and Feed manufacturing and packaging companies and other actors along the food chain that have sector technical

specifications included in the Catering, Retail, Transport & Storage, Quality.

WHAT ARE THE MAIN DIFFERENCE WITH OTHER GFSI SCHEMES?
Other standards may have different approaches to achieve Food safety. FSSC 22000 is based on the international family

of ISO 22000 standards and provides a systematic management protocol for pre requisite programs (PRPs), with control

focused on what is necessary; it provides confidence to other stakeholders of an organization’s ability to identify and

control food safety hazards; it provides flexibility to take specific and varied customer requirements into account.

IF I AM ALREADY CERTIFIED TO OTHER STANDARDS, WHAT STEPS WILL BE

NECESSARY FOR FSSC 22000 COMPLIANCE?
If your company is already certified in compliance with other GFSI standard, you will need a commitment from top

management, a documented HACCP analysis and a review of in-house and external communication system. If your

organization is already certified against ISO 22000, we can help you make your transition to FSSC 22000 by

implementing you will only have to implement the Pre-requisites Programs, in accordance with the respective PAS

requisites, and additional scheme requirements.

SHOULD I TRAIN INTERNAL AUDITORS ON THE FSSC 22000 SCHEME?
The FSSC 22000 scheme requires that competent auditors perform internal audits. Bureau Veritas Certification offers 3 to

5 day CQI-IRCA : PR 360- FSSC 22000, version 5 Lead Auditor Training Course (based on ISO 22000:2018 Standard)

which can be arranged in-house.



FSSC 22000

CERTIFICATION

KEY BENEFITS

Keeps the focus on your 

essential challenges
An international food safety 

scheme

Effectively controls internal processes, minimizes food risks and 

increases consumer confidencein food 

Based on recognized and 

international standards

Benchmarked and 

recognized by the 

GFSI* (manufacturing) 

Reinforces a proactive 

approach to food 

safety

Utilizes a process 

based approach 

OUR CERTIFICATION PROCESS

• Definition of certification scope

• Certification audit performed in 2 stages:

- Stage 1: Readiness review performedto verify that the organization is

readyfor certification

- Stage 2: Evaluation of implementation, including the effectiveness,of the

management system ofthe organization

• FSSC 22000 certification is valid for three years, but certified companies

must undergoan annual surveillance audit to maintain certification

• Surveillance audits to verify that the management system continues to

fulfill the requirements of the standard and monitor the continual

improvement

• Re-certification after 3 years to confirm the continued conformance and

effectiveness ofthe management system as a whole

FSMS: Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm

** CA: Hành động khắc phục (nếu cần)

For more information:

Email: contact.vn@bureauveritas.com

Website: www.bureauveritas.vn

ĐỊNH NGHĨA 

PHẠM VI 

CONTINUAL 

IMPROVEMENT

FSMS*

• Interactive communication

• System management
• Hazard control

CA*

CA*

RE-CERTIFICATION

AUDITS

CERTIFICATE

ISSUED

CERTIFICATION

AUDIT
DEFINITION OF 

CERTIFICATION 

SCOPE

WHY CHOOSE BUREAU VERITAS SERVICE?

FOOD EXPERTISE

Bureau Veritas Certification can help every player in the food supply chain meet the highest standards of

Quality, Health & Safety and Environmental compliance. Our auditors and inspectors are dedicated to specific

sectors, theyare able to assess your processes and deliver a high qualityservice.

RECOGNITION

Bureau Veritas Certification signedan agreementwith the FSSC and is now one of the associated certification

bodies.Additionally,Bureau Veritas Certification is part ofthe ISO technical committee, TC34/SC17

(ManagementSystems for Food Safety) and was the first internationalcertification body worldwideto obtain

ISO22000 accreditation.BureauVeritas has a global accreditationfrom UKAS to deliver FSSC 22200 certificate

all overthe world.

NETWORK

We operate in more than 100 countries.This global presence means that our clients receive the double

advantage of international expertise combined with a genuine depth of local knowledge (language, culture,

laws, customs, etc.) ensuring a high-quality audit.

MARK OF GLOBAL RECOGNITION

The Bureau Veritas Certification Mark is a globally recognized symbol of your organization’s ongoing

commitment to excellence, sustainability and reliability.

mailto:certification.contact@bureauveritas.com
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