
THÁCH THỨC DOANH NGHIỆP

Nhu cầu về an toàn thực phẩm ngày càng lớn. Người tiêu dùng và chính quyền ngày càng khẳng định rằng thực

phẩm chúng ta ăn được đảm bảo chất lượng và mức độ an ninh cao. Nếu vấn đề về an toàn hoặc chất lượng xảy

ra, cần nhanh chóng tìm ra nguồn và khắc phục sự cố. Nhu cầu thường được tạo ra từ hoạt động bán lẻ đầu tiên, 

nhưng trách nhiệm hiện nay trải dài trong toàn bộ chuỗi cung ứng thực phẩm bao gồm các nhà sản xuất thực phẩm, 

nhà sản xuất chính và nhà vận chuyển.

BRCGS, tiêu chuẩn làm tăng niềm tin vào thương

hiệu thông qua các dịch vụ đảm bảo chuỗi cung ứng

nghiêm ngặt.

CHỨNG NHẬN BRCGS

BRCGS LÀ GÌ?

Tiêu chuẩn BRCGS là một thương hiệu toàn cầu giúp xây dựng lòng tin 

trong chuỗi cung ứng thực phẩm. Các tiêu chuẩn về An toàn thực phẩm, 

Vật liệu đóng gói, Bảo quản và Phân phối, Không chứa Gluten và Thực vật

đặt ra tiêu chuẩn cho các thực hành sản xuất tốt và giúp đảm bảo với khách

hàng rằng các sản phẩm là an toàn, hợp pháp và có chất lượng cao.

TIÊU CHUẨN BRCGS

• An toàn thực phẩm: Các tiêu chuẩn này đã được hơn 20.000 địa điểm ở 130 quốc gia áp dụng. Chúng

được chấp nhận bởi 70% trong số 10 nhà bán lẻ hàng đầu toàn cầu, 60% trong số 10 nhà hàng phục vụ

nhanh hàng đầu và 50% trong số 25 nhà sản xuất hàng đầu. Tiêu chuẩn An toàn Thực phẩm cung cấp

một khuôn khổ để quản lý an toàn, tính toàn vẹn, tính hợp pháp và chất lượng của sản phẩm trong sản

xuất, chế biến và đóng gói thực phẩm và nguyên liệu thực phẩm.

• Vật liệu đóng gói: 4.500 nhà cung cấp tại hơn 80 quốc gia đã chọn được chứng nhận theo BRCGS. Tiêu

chuẩn vật liệu đóng gói có thể được sử dụng bởi bất kỳ nhà sản xuất nào sản xuất vật liệu đóng gói cho

tất cả các loại sản phẩm từ thực phẩm đến sản phẩm tiêu dùng - và ở tất cả các cấp: sơ cấp, cấp hai và

cấp ba.

• Bảo quản và Phân phối: Các tiêu chuẩn này cung cấp mối liên kết chứng nhận thiết yếu giữa phạm vi 

Tiêu chuẩn Sản xuất của chúng tôi và người dùng cuối, chẳng hạn như các nhà bán lẻ hoặc các công ty

dịch vụ thực phẩm. Họ đảm bảo rằng tính toàn vẹn của sản phẩm được duy trì trong quá trình bảo quản

và phân phối, đồng thời niềm tin của khách hàng được tối đa hóa thông qua đánh giá và chứng nhận.

• Không chứa Gluten: Tiêu chuẩn Toàn cầu GFCP là duy nhất và khác với tất cả các chứng nhận GF 

khác, vì chúng chứng nhận doanh nghiệp, cơ sở của bạn và các kiểm soát sản xuất không chứa gluten. 

Họ thúc đẩy các biện pháp kiểm soát phòng ngừa được nêu trong các nguyên tắc HACCP, tiêu chuẩn

chuẩn GFSI, Đạo luật Hiện đại hóa An toàn Thực phẩm và Đạo luật Thực phẩm An toàn cho Người

Canada. Khi được quản lý một cách chính xác, chúng cũng phù hợp với tất cả các quy định toàn cầu về

không chứa gluten.



Để biết them thông tin
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QUY TRÌNH CHỨNG NHẬN CỦA CHÚNG TÔI

• Định nghĩa phạm vi chứng nhận

• Đánh giá chứng nhận (cấp chứng nhận) để thẩm tra rằng các Tiêu 

chuẩn BRCGS được đáp ứng

• Đánh giá giám sát để thẩm tra rằng hệ thống quản lý tiếp tục đáp ứng 

các yêu cầu của tiêu chuẩn và giám sát việc cải tiến liên tục

• Đánh giá tái chứng nhận để tuân thủ và cải tiến liên tục

Sau mỗi bước, một báo cáo kỹ lưỡng, đơn giản sẽ nhanh chóng được gửi 

đến, cho phép công ty của bạn liên tục cải thiện hiệu suất quản lý an toàn 

thực phẩm của mình. 

FSMS: Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm

** CA: Hành động khắc phục (nếu cần)

LỢI ÍCH CHÍNH

CHỨNG NHẬN BRCGS

Tuân thủ tiêu chuẩn phù hợp 

với các yêu cầu của GFSI; và 

được bao phủ bởi sự công 

nhận của IAF được công nhận

Được nhiều nhà bán lẻ, nhà 

sản xuất, công ty nguyên liệu 

và tổ chức dịch vụ thực phẩm 

chấp nhận rộng rãi 

Giảm thiểu đáng kể rủi ro thực

phẩm

Kiểm soát hiệu quả các quy

trình nội bộ, giảm thiểu rủi ro

thất bại

Tập trung vào những thách

thức thiết yếu

Tín hiệu tiếp cận chủ động với

an toàn thực phẩm

Củng cố niềm tin 

khách hàng

Sản xuất hợp lý

Tăng tính minh bạch

TẠI SAO CHỌN DỊCH VỤ CỦA BUREAU VERITAS?

CHUYÊN MÔN VỀ THỰC PHẨM

Chứng nhận của Bureau Veritas có thể giúp mọi thành viên trong chuỗi cung ứng thực phẩm đáp ứng các tiêu

chuẩn cao nhất về tuân thủ Chất lượng, Sức khỏe & An toàn và Môi trường.

SỰ CÔNG NHẬN

Chứng nhận Bureau Veritas đã ký thỏa thuận với FSSC và hiện là một trong những tổ chức chứng nhận có liên

quan. Ngoài ra, Chứng nhận Bureau Veritas là một phần của ủy ban kỹ thuật ISO, TC34/SC17 (Hệ thống Quản

lý An toàn Thực phẩm) và là tổ chức chứng nhận quốc tế đầu tiên trên toàn thế giới đạt được chứng nhận ISO 

22000. Bureau Veritas được chứng nhận toàn cầu từ UKAS để cung cấp chứng chỉ FSSC 22200 toàn thế giới.

MẠNG LƯỚI

Chúng tôi hoạt động tại hơn 100 quốc gia. Sự hiện diện toàn cầu này có nghĩa là khách hàng của chúng tôi

nhận được lợi thế kép về chuyên môn quốc tế và kiến thức chuyên sâu thực sự về địa phương (ngôn ngữ, văn

hóa, luật pháp, phong tục, v.v.), đảm bảo một cuộc đánh giá chất lượng cao.

DẤU CÔNG NHẬN TOÀN CẦU 

Dấu chứng nhận của Bureau Veritas là một biểu tượng được công nhận trên toàn cầu về cam kết liên tục của 

tổ chức bạn đối với sự xuất sắc, bền vững và đáng tin cậy.​

CẢI TIẾN

LIÊN TỤC

FSMS*

• Trách nhiệm quản lý
• Sự hài long của khách hàng

• Yêu cầu của khách hàng

CA*

CA*

ĐÁNH GIÁ

TÁI CHỨNG NHẬN

CẤP

CHỨNG NHẬN

ĐÁNH GIÁ

CHỨNG NHẬN
ĐỊNH NGHĨA

PHẠM VI

CHỨNG NHẬN

• Quản lý nguồn tài nguyên

• Đo lường, phân tích và cải tiến

• Hiện thực hóa sản phẩm

• Sản phẩm

mailto:certification.contact@bureauveritas.com
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BUSINESS CHALLENGE

Demand for food safety is growing. Consumers and authorities increasingly insist that the food we eat is backed by 

high levels of quality and security. If a safety or quality issue occurs, the source needs to be found quickly and the 

problem needs to be rectified. Demands are usually made of retail first, but responsibility now spreads through the 

entire food supply chain to include food producers, primary producers and transporters.

BRCGS, standards increase trust in brands through 

rigorous supply chain assurance services.

BRCGS CERTIFICATION

WHAT IS BRCGS?

BRCGS Standards is a global brand that helps build trust in the food supply 

chain. Standards for Food Safety, Packaging Materials, Storage and 

Distribution, Gluten-Free and Plant-Based set the benchmark for good 

manufacturing practices, and help assure customers that products are safe, 

legal and of high quality.

BRCGS STANDARDS

• Food Safety: These Standards have been adopted by over 20,000 sites in 130 countries. They are 

accepted by 70% of the top 10 global retailers, 60% of the top 10 quick-service restaurants, and 50% of 

the top 25 manufacturers. Food Safety Standards provides a framework for managing product safety, 

integrity, legality and quality in food and food ingredients manufacturing, processing and packaging.

• Packaging Materials: 4,500 suppliers in over 80 countries have chosen to be certified according to 

BRCGS. Packing Materials Standards can be used by any manufacturer that produces packaging 

materials for all types of products from food to consumer products - and at all levels: primary, secondary 

and tertiary.

• Storage and Distribution: These standards provide the essential certification link between our range of 

Manufacturing Standards and end users, such as retailers or food service companies. They ensure that 

product integrity is maintained during storage and distribution, and that customer confidence is maximized 

through audit and certification.

• Gluten-Free: GFCP Global Standards are unique and different from all other GF certifications, as they 

certify your business, facility and its gluten-free manufacturing controls. They promote the preventative 

controls outlined within HACCP principles, GFSI benchmark standards, the Food Safety Modernization 

Act, and the Safe Food for Canadians Act. When managed correctly, they also align with all global gluten-

free regulations.
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For details about this service, please 

contact Bureau Veritas Vietnam

Email: contact.vn@bureauveritas.com 

Website: www.bureauveritas.vn

OUR PROCESS
Key steps in our certification process are:

• Definition of certification scope

• Certification audit (certificate issued) to verify that BRCG Standards are met

• Surveillance audit to verify that the management system continues to meet 

the requirements of the standard and to monitor continual improvement

• Re-certification audit to follow compliance and continual improvement

After each step, a thorough, straightforward report is quickly delivered, allowing 

your company to continually improve its food safety management performance.

* FSMS: Food Safety Management System

** CA: Corrective Action (if necessary)

KEY BENEFITS

BRCGS CERTIFICATION

Compliance with a standard 

that is in line with GFSI 

requirements; and covered by 

recognized IAF accreditation

Widely accepted by many 

retailers, manufacturers, 

ingredients companies and 

food service organizations

Minimization of significant food 

risks

Effective control of internal 

processes, minimizing risk of 

failure

Focus kept on essential 

challenges

Signals a proactive approach 

to food safety

Reinforced customer 

confidence

Streamlined 

production

Increased 

transparency

CONTINUAL 

IMPROVEMENT

FSMS*

• Management Responsibility
• Customer Satisfaction

• Customer Requirements

CA*

CA*

RE-CERTIFICATION

AUDITS

CERTIFICATE

ISSUED

CERTIFICATION

AUDIT
DEFINITION OF

CERTIFICATION

SCOPE

• Resource Management

• Measurement, Analysis & 

Improvement

• Product realisation

• Product

WHY CHOOSE BUREAU VERITAS SERVICE?

FOOD EXPERTISE

Bureau Veritas Certification can help every player in the food supply chain meet the highest standards of 

Quality, Health & Safety, and Environmental compliance. Our auditors and inspectors are dedicated to specific 

sectors, they are able to assess your processes and deliver a high quality service. 

RECOGNITION

Bureau Veritas Certification signed an agreement with the FSSC and is now one of the associated certification 

bodies. Additionally, Bureau Veritas Certification is part of the ISO technical committee, TC34/SC17 

(Management Systems for Food Safety) and was the first international certification body worldwide to obtain 

ISO22000 accreditation. Bureau Veritas has a global accreditation from UKAS to deliver FSSC 22200 certificate 

all over the world.

NETWORK

We operate in more than 100 countries. This global presence means that our clients receive the double 

advantage of international expertise combined with a genuine depth of local knowledge (language, culture, 

laws, customs, etc.) ensuring a high-quality audit.

MARK OF GLOBAL RECOGNITION

The Bureau Veritas Certification Mark is a globally recognized symbol of your organization’s ongoing 

commitment to excellence, sustainability, and reliability.​

mailto:certification.contact@bureauveritas.com
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